
Акт № 5 

проверка наличия и состояния продуктов питания в кладовой пищеблока 
МКДОУ № 74

Цель: контроль за приемом товара от поставщиков продуктов питания.
Дата проведения : 18.01.2022 год
Председатель Комиссии:
Председатель совета родителей
Члены Комиссии: 
старший воспитатель 
Члены совета родителей

Ольмезова З.Т.
А.Н.Чочаева
Сумаева В.С.
Бичиева Н.М..
Кадырова А.Д., 
Настуева М.Н.

В ходе проверки было установлено:
С поставщиками продуктов заключены договора. Продукты питания, в том 
числе мясо и рыба поступают на склад пищеблока с документами, 
подтверждающие их качество и безопасность. При завозе продуктов в ДОУ, их 
качество проверяет кладовщик, шеф-повар, старшая медсестра, проводится 
бракераж сырых продуктов и делает запись в специальном журнале. 
Необходимая документация на продукты в кладовой имеется, ведется согласно 
требованиям.
На складе отсутствуют продукты, не имеющие сопроводительных документов, 
с истекшим сроком хранения и признаками порчи.
Мясо и рыба хранятся в холодильниках и морозильных камерах, 
промаркированных по видам сырья. Соблюдается товарное соседство. 
Молочная продукция хранится в отдельном холодильнике. Масло сливочное и 
молоко хранятся на полках холодильника в заводской упаковке.
В каждом холодильном оборудовании (холодильник, шкаф холодильный, 
морозильник) имеется термометр для контроля температурного режима 
хранения продуктов.
Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии с 
сопроводительными документами.
Санитарное состояние кладовых, оборудования, стеллажей соответствует 
нормам и правилам, уборка выполняется по графику с соблюдением 
санитарно-гигиенических требований.

Выводы комиссии: прием продуктов от поставщиков осуществляется в 
соответствии с требованиями, санитарно-гигиенические правила 
выполняются. Вся необходимая документация имеется, заполняется



своевременно.

Председатель Комиссии: 4
Председатель совета родителей 
Члены Комиссии: 
старший воспитатель 
Члены совета родителей

Ольмезова З.Т.
,^А7Н.Чочаева

Сумаева В.С.
Бичиева Н.М..
-Кадырова А.Д., 

Настуева М.Н.



к приказу

Приложение 4 
№^от 27.08.2021

Оценочный лист
Дата и время проведения проверки: &
Инициативная группа, проводившаяпррверку ФИО:

№ Вопрос С/ > С/ Ответ
1. Имеется ли в организации меню?

А) да, для всех возрастных групп и режимов
Б) да, но без учета возрастных групп
В) нет

2. Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?
А) да
Б) нет

3. Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей 
месте?
А) да
Б) нет

4. В меню отсутствуют повторные блюда или запрещенные блюда?
А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5. Вывешен ли график приема пищи обучающимися?
А) да
Б) нет

6. Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?
А) да
Б) нет

7. Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной 
комиссии?
А) да
Б) нет о

8. Соответствует ли вкус приготовленных блюд
А) да
Б) нет

9. Соответствует ли запах приготовленных блюд?
А) да
Б) нет (

10. Соответствует ли температурный режим приготовленных блюд?
А) да
Б) нет

11. Соответствует ли состояние посуды и столовых приборов?
А) да
Б) нет

12. Проводится ли уборка обеденного зала и мебели после каждого приема пищи?
А) да
Б) нет

13. Обнаруживались ли в помещениях для цриема пищи насекомые, грызуны и 
следы их жизнедеятельности?
А) да ■ - '

Б) нет
14. Наличие и состояние спецодежды у сотрудников столовой?

А) да
Б) нет

В)состояние
15. Обеспечен ли обеденный зал моющими средствами и ветошью? 6/0-/%

А) да
Б) нет


